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Con oltre mille es spositort prena]era il via Afercantemﬁera )
Ja it importante rassegna d. antiquariato di tutta Europa

PER LE SUE PECULIARITA artistiche e mo-

numentali sparse un po’ ovunque, Parma me-
rita senza dubbio una visita di un fine settima-
ne e, per i fortunati, anche piti. Ma due volte
I’anno, in primavera e autunno, ci sono altri
buoni motivi per visitarla. Uno di questi ¢ il
“Mercanteinfiera”, la piti importante rassegna
d’antiquariato d’Europa. Per circa 10 giorni in-
fatti, dal 3 all’rr marzo, presso il centro fieristi-
co della citta, si svolge I'edizione primaverile
che conta piu di mille espositori provenienti da
ogni angolo d’Italia. Nel suggestivo mondo di
“Mercanteinfiera” sono presenti tutti i generi
di collezionismo: da quello storico a quello
d’avanguardia, da quello lussuoso a quello in
arte povera. Accanto ad oggetti antichi di fine
Settecento, che sono veri pezzi pregiati, sono
esposte collezioni inedite che vanno dagli anni

Cinquanta agli anni Sessanta e Settanta e che
spaziano dagli arredi ai dipinti, dagli orologi al-
le penne, dalle tessere telefoniche alle locandi-
ne dei cinema, dai libri ai dischi in vinile. E poi
un susseguirsi di argenti pregiati, gioielli, ve-
tri, pizzi e tessuti damascati. Per rendere la vi-
sita ancora piu piacevole e distensiva, presso
uno dei padiglioni viene allestito uno spazio de-
dicato ai bambini. E come se non bastasse ci
sono parrucchieri, un centro benessere per i
trattamenti shiatsu e un punto vendita per de-
gustare 1 prodotti tipici della citta. Si rinnova,
quindi, la grande offerta di stili e tendenze del
mercato dell’antiquariato e del modemnariato,
per offrire maggiori opportunita di acquisto a
tutti gli appassionati del genere. Nell’edizione
autunnale i visitatori sono stati oltre trenta mi-
la. Il biglietto d’ingresso costa 9,50 euro.

— ARCHITETTURA —

1l castello

di fontanellato

TRA GLI AFFASCINANTI e
numerosi manieri che
hanno reso celebre il Du-
cato di Parma oltre alla
fortezza di Bardi e e a
quella di Montechiarugo-
10, va senz'altro ricorda-

to con particolare atten-
zione Il castello di Fonta-
neliato, Circondato da un
fossato, il castello di Fon-
tanellato e stato costrui-
to sui resti di una torre
fortificata gia esistente.
L'imponente maniero & di
proprieta della famiglia
Sanvitale fin dal XVI se-

colo. All'interno del ca-
stello da vedere la Sala
Diana e Atteone affresca-
ta dal Parmigianino. Pos-
sibilita di visite guidate
con animazione e degu-
stazione.

Ingresso 7 euro,

Piazza Matteotti 1,
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- STAIIHI]TEI. DII PAIIG o
Edificio storico, nel cuore di Parma, in-
teramente ristrutturato in modo accu-
rato ed elegante. E' collegato al Palaz-
zo Ducale con un ponticelio,

Prezzo: da euro 150 la doppia
Viale Piacenza 12/c¢, Parma
€ 0521-292929
— HOTEL TORINO —

L'hotel Torino e situato nel centro sto-
rico € commerciale della citta, tra il
Teatro Regio e la Piazza del Duomo, a
500 metri dalia Stazione Ferroviaria.
Completamente ristrutturato nel 2003
dispone ora di 39 camere.

Prezzo: euro 70 la doppia

Via A. Mazza 7, Parma
© 0521-281046

- B(ITTIGLIA AIZIJHRA —
Delizioso wine bar, serve anche piatti
di un'ottima cucina romagnola. Tra le
prelibatezze il fagotto di taleggio con
gelato al the verde e Ia sbrisolina.

Prezzo medio: euro 25
bevande escluse

Borgo Felino 63, Parma

© 0521-285842
— ANTIGA GERERIA —
Caratteristico locale che serve cucina
regionale della tradizione. Tra le spe-
cialita tagliatelle al culatello.
Prezzo medio: euro 25
bevande escluse
Borgo Rodolfo Tanzi 5, Parma,
© 0521-207387

— PASTlﬂﬂI’:ﬂIA TIIHII'IO —
In un ambiente elegante e secolare,
questa pasticceria propone dolci tra-
dizionali di Parma.

via Garibaldi 61, Parma,
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